муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение

«Детский сад общеразвивающего вида № 24»

Партизанского городского округа

(МБДОУ «Детский сад № 24» ПГО)
	
	ПРИКАЗ 
	

	09.01.2023
	
	№ 35

	
	г. Партизанск
	


Об организации питания детей

С целью организации сбалансированного рационального питания детей в учреждении, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню, выполнением норм калорийности, а также осуществления контроля необходимых условий для организации питания, а также соблюдения условий поставки и хранения продуктов в дошкольном образовательном учреждении 

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание детей в учреждении в соответствии с «10–ти дневным меню для организации питания детей в возрасте от 1,5 до 3–х лет и от 3–х до 7 лет, посещающих дошкольное образовательное учреждение с 10,5 часовым режимом функционирования». 

2. Изменения в меню разрешается вносить только с разрешения заведующего МБДОУ «Детский сад № 24» ПГО.

3. Возложить ответственность за организацию питания на заведующего МБДОУ «Детский сад № 24» ПГО и кладовщика Михайловскую Оксану Петровну.

3.1. Кладовщику Михайловской О.П.:

3.1.1. Составлять меню-заказ накануне предшествующего дня, указанного в меню;

3.1.2. Учитывать при составлении меню-заказа следующие требования:

- определять нормы на каждого ребенка, проставляя норму выхода блюд;

- при отсутствии наименования продукта в бланке меню дописывать его в конце списка;

- в конце меню ставить подписи кладовщика, одного из поваров, принимающих продукты из склада, заведующего;

- представлять меню для утверждения заведующему накануне предшествующего дня, указанного в меню;

3.1.3. Оформлять возврат и добор продуктов актом не позднее 9.00 часов;
3.1.4. Осуществлять своевременную доставку продуктов, точность веса, количество, качество и ассортимент получаемых продуктов со склада на пищеблок;

3.1.5.  Осуществлять получение (входной контроль) продуктов от поставщиков в кладовую.
4. Поварам, кладовщику:

- разрешается работать только по утвержденному и правильно оформленному меню;

- обнаруженные некачественные продукты или их недостача оформляется актом, который подписывается представителями МБДОУ «Детский сад № 24» и поставщика;

- выдачу продуктов со склада на пищеблок производить в соответствии с утвержденным заведующим меню не позднее 16.00 час. предшествующего дня, указанного в меню.
5. Утвердить график приёма пищи:

- завтрак (по возрастной группе) 8.30 – 9.00;

 - второй завтрак 10.30 – 11.00;

 - обед – 12.00 – 13.00;

 - полдник – 15.30 – 16.00;

6. В целях организации контроля за приготовлением пищи создать комиссию по закладке основных продуктов в котлы в корпусе по ул. Фабричная, 9:

- старший воспитатель – Мотор Т.В.;

- заместитель заведующего по АХЧ – Русанова Н.Б.;

- воспитатель Данилова Л.Н.
В корпусе по ул. Пушкинская, 62:

- воспитатель – Агеева Л.М.;

- воспитатель – Ажажаева А.В.;

- кладовщик Михайловская О.П.
7. Запись о проведенном контроле производить в специальной тетради, которая хранится на пищеблоке, ответственность за ее ведение возлагается по ул. Пушкинская, 62 - на кладовщика Михайловскую О.П., по ул. Фабричная, 9 – на воспитателя Данилову Л.Н.

8. Утвердить рекомендуемые СанПиН 2.3/2.4.3590-20 среднесуточные наборы пищевой продукции для детей до 7 лет (в нетто г, мл на 1 ребенка в сутки)

	№
	Наименование пищевой продукции или группы пищевой продукции
	Итого за сутки

	
	
	1-3 года
	3-7 лет

	1
	Молоко, молочная и кисломолочные продукция
	390
	450

	2
	Творог (5% - 9% м.д.ж.)
	30
	40

	3
	Сметана
	9
	11

	4
	Сыр
	4
	6

	5
	Мясо 1-й категории
	50
	55

	6
	Птица (куры, цыплята-бройлеры, индейка - потрошенная, 1 кат.)
	20
	24

	7
	Субпродукты (печень, язык, сердце)
	20
	25

	8
	Рыба (филе), в т.ч. филе слабо или малосоленое
	32
	37

	9
	Яйцо, шт.
	1
	1

	10
	Картофель
	120
	140

	11
	Овощи (свежие, замороженные, консервированные), включая соленые и квашеные (не более 10% от общего количества овощей^ в т.ч. томат-пюре, зелень, г
	180
	220

	12
	Фрукты свежие
	95
	100

	13
	Сухофрукты
	9
	11

	14
	Сок фруктовые и овощные
	100
	100

	15
	Витаминизированные напитки
	0
	50

	16
	Хлеб ржаной
	40
	50

	17
	Хлеб пшеничный
	60
	80

	18
	Крупы, бобовые
	30
	43

	19
	Макаронные изделия
	8
	12

	20
	Мука пшеничная
	25
	29

	21
	Масло сливочное
	18
	21

	22
	Масло растительное
	9
	11

	23
	Кондитерские изделия
	12
	20

	24
	Чай
	0,5
	0,6

	25
	Какао-порошок
	0,5
	0,6

	26
	Кофейный напиток
	1
	1,2

	27
	Сахар (в том числе для приготовления блюд и напитков, в случае использования пищевой продукции промышленного выпуска, содержащих сахар выдача сахара должна быть уменьшена в зависимости от его содержания в используемом готовой пищевой продукции)
	25
	30

	28
	Дрожжи хлебопекарные
	0,4
	0,5

	29
	Крахмал
	2
	3

	30
	Соль пищевая поваренная йодированная
	3
	5


9. Поварам:

9.1. Строго соблюдать технологию приготовления блюд;

9.2. Закладку продуктов в котлы производить в присутствии членов комиссии по утверждённому руководителем графику:

- 8.00-8.10 – масло в кашу, сахар для завтрака;

- 9.00 – 9.10 – мясо в первое блюдо, продукты для запуска;

- 9.00 – тесто для выпечки;

- 10.00 – 11.00 – продукты в первое блюдо (овощи, крупы);

- 11.30 – масло во 2 блюдо, сахар в 3 блюдо;

- 13.00 – продукты для полдника.

9.3. Выдавать готовую продукцию только после снятия пробы бракеражной комиссией с обязательной отметкой вкусовых качеств, готовности блюд в бракеражном журнале;

9.4. Работникам пищеблока необходимо раздеваться в специально отведенном месте.

10. Создать комиссию по снятию остатков и добора продуктов питания в кладовой в составе:

10.1. В корпусе по ул. Фабричная, 9:

- старший воспитатель Мотор Т.В.;

- заместитель заведующего по АХЧ Русанова Н.Б.;

- воспитатель Данилова Л.Н.
10.2. В корпусе по ул. Пушкинская, 62:

- старший воспитатель Мотор Т.В.;

- воспитатель – Агеева Л.М.;

- воспитатель – Ажажаева А.В.
11. Комиссии ежеквартально производить снятие остатков продуктов в кладовой и обо всех нарушениях ставить в известность руководителя.

12. На пищеблоке необходимо иметь: 

- инструкции по охране труда и технике безопасности, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима; 

- картотеку технологии приготовления блюд; 

- медицинскую аптечку; 

- график выдачи готовых блюд; 

- нормы готовых блюд, контрольное блюдо;
- суточные пробы за 2 суток;
- вымеренную посуду с указанием объема блюд.

13. Ответственность за организацию питания детей в каждой группе несут воспитатели и младшие воспитатели.

14. Во время приема пищи детьми воспитателям и младшим воспитателям необходимо заниматься непосредственно организацией питания детей, формированием культуры питания.

15. Кладовщику Михайловской О.П. ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания с бухгалтером; вести контроль за сертификатами на продукты питания; строго контролировать поставку продуктов согласно поступающим от родителей деньгам; не выходить за рамки денежных средств.  

16. Утвердить график выдачи готовых блюд с пищеблока в группы:

	группы
	завтрак
	обед
	полдник

	2-я группа раннего возраста
	8.20
	11.50
	15.20

	2 младшая
	8.25
	12.20
	15.25

	средняя
	8.30
	12.25
	15.30

	старшая
	8.35
	12.30
	15.35

	подготовительная
	8.40
	12.35
	15.40


17. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

	Заведующий
	
	Ю.А. Колтышева


__________________________________________________________________________ 
Рассылка: в дело.

С приказом ознакомлены и согласны:

«___» ____ 2023 г. _______________ Н.Б. Русанова   

«___» ____ 2023 г. _______________ Т.В. Мотор

«___» ____ 2023 г. _______________ О.П. Михайловская 

«___» ____ 2023 г. _______________ Л.М. Агеева 

«___» ____ 2023 г. _______________ А.В. Ажажаева 

«___» ____ 2023 г. _______________ Л.Н. Данилова 

«___» ____ 2023 г. _______________ С.М. Сажанская 
«___» ____ 2023 г. _______________ С.М. Шерстюк 
«___» ____ 2023 г. _______________ Е.Н. Беленко
«___» ____ 2023 г. _______________ В.В. Соломенная
